Plus d’infos
sur le
programme et
animations

ANIMATION TOUTE LA JOURNEE
ANIMATION

CONFRERIE

SHOW CULINAIRE

SHOW CULINAIRE CHEFS ETOILES

Participez chaque jour

a nos animations et tentez
votre chance pour gagner
une surprise !
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SAMEDI 21 FEVRIER

TOUTE LA JOURNEE

ANIMATION
Fleurs coupées

DEGUSTATION
de glaces aux saveurs
de nos montagnes

TH - 12H30

DEGUSTATION
Biere

14H - 15H
PRODUCTEUR
LES SAUVAGES

Atelier olfaction huile
essentielle et hydrolat

INITIATION A LA
DEGUSTATION
Huile d’olive

17H - 18H30

DEGUSTATION
Biere

Planning susceptible de modifications. Pour en savoir plus, rendez-vous sur departement06.fr

DIMANCHE 22 FEVRIER

TOUTE LA JOURNEE

DEGUSTATION
de glaces aux saveurs
de nos montagnes

1H - 12H30

DEGUSTATION
Biére

LUNDI 23 FEVRIER

TOUTE LA JOURNEE

FIFRES & TAMBOURS -
LI GALUCHOU

DEGUSTATION

» de glaces aux saveurs
de nos montagnes

» de produits locaux

MARDI 24 FEVRIER

TOUTE LA JOURNEE

DEGUSTATION

* de glaces aux saveurs
de nos montagnes

* de produits locaux

MERCREDI 25 FEVRIER

TOUTE LA JOURNEE

DEGUSTATION

* de glaces aux saveurs
de nos montagnes

* de produits locaux

JEUDI 26 FEVRIER

TOUTE LA JOURNEE

DEGUSTATION

* de glaces aux saveurs
de nos montagnes

* de produits locaux

SHOW CULINAIRE
Chef Patrick Raingeard

T1H - 12H30

DEGUSTATION
Biere

SHOW CULINAIRE @
Cheffe Virginie
BASSELOT

14H - 18H

FIFRES & TAMBOURS -
LI GALUCHOU

Les fifres et tambours
rythment le stand

et font vibrer le public
au son des traditions
provencales

CONFRERIE du Cercle
Aioli du Pays de Grasse

14H - 15H30

LA BRASSERIE DU
KAMOUS
Expérience culinaire

11H - 12H30

ATELIER PETITS CHEFS
Elise DURAND

SHOW CULINAIRE
Chef Alain LLORCA

CONFRERIES
des agnocous de Péone

et des bravadaires
de Péone

17H - 18H

CONFRERIE des Raviolis

de Courge a la sauce
aux Noix

16H - 17H30

FABRICATION
de confitures
Sarah DE CAQUERAY

12H30 -14H

LA BRASSERIE DU
KAMOUS propose une
expérience culinaire

16H - 17H30

FABRICATION
de confitures
Sarah DE CAQUERAY

10H - 12H

LYCEE AGRICOLE

Jeu pédagogique
“ORNI TOUR” sur la
richesse ornithologique
du Campus Vert d’Azur,
refuge agréé par la LPO

VENDREDI 27 FEVRIER

TOUTE LA JOURNEE

DEGUSTATION

* de glaces aux saveurs
de nos montagnes

* de produits locaux

17H - 18H30

DEGUSTATION
Biere

17H - 18H30

DEGUSTATION
Biére

QUESTIONS POUR

UN PETIT CHAMPION
(Quiz, journée spéciale
enfants)

Cote d’Azur France
Tourisme

14H - 18H

LYCEE AGRICOLE

La démonstration du
PIAF - Piege Intelligent
Anti-Frelon asiatique

16H -17H30

ATELIER AUTOUR
DE LA CHATAIGNE
Fabrication

et dégustation

SAMEDI 28 FEVRIER

TOUTE LA JOURNEE

DEGUSTATION

* de glaces aux saveurs
de nos montagnes

* de produits locaux

TOUTE LA JOURNEE

DEGUSTATION

* de glaces aux saveurs
de nos montagnes

* de produits locaux

T11H - 1TMH30

EXTRACTION /
VISUALISATION des
pigments de la spiruline

T11H - TMH30

EXTRACTION /
VISUALISATION des
pigments de la spiruline

16H -17H30

ATELIER AUTOUR
DE LA CHATAIGNE
Fabrication

et dégustation

16H -17H30

ATELIER AUTOUR
DE LA CHATAIGNE
Fabrication

et dégustation
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