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TOUTE LA JOURNÉE

ANIMATION  
Fleurs coupées

DÉGUSTATION  
de glaces aux saveurs 
de nos montagnes
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FIFRES & TAMBOURS - 
LI GALUCHOU

DÉGUSTATION 
•	de glaces aux saveurs 

de nos montagnes
•	de produits locaux

11H - 12H30

DÉGUSTATION  
Bière

11H - 12H30

ATELIER PETITS CHEFS
Élise DURAND

10H - 12H

LYCÉE AGRICOLE 
Jeu pédagogique  
“ORNI TOUR” sur la 
richesse ornithologique 
du Campus Vert d’Azur, 
refuge agréé par la LPO

14H - 18H

FIFRES & TAMBOURS - 
LI GALUCHOU
Les fifres et tambours 
rythment le stand  
et font vibrer le public 
au son des traditions 
provençales

14H - 18H

LYCÉE AGRICOLE 
La démonstration du 
PIAF – Piège Intelligent 
Anti-Frelon asiatique

16H -17H30

ATELIER AUTOUR  
DE LA CHÂTAIGNE 
Fabrication  
et dégustation

16H -17H30

ATELIER AUTOUR  
DE LA CHÂTAIGNE 
Fabrication  
et dégustation

16H -17H30

ATELIER AUTOUR  
DE LA CHÂTAIGNE 
Fabrication  
et dégustation

11H - 12H30

DÉGUSTATION  
Bière

11H - 12H30

DÉGUSTATION  
Bière14H - 15H

PRODUCTEUR  
LES SAUVAGES
Atelier olfaction huile 
essentielle et hydrolat

15H

QUIZ 

18H

QUIZ

14H - 15H30

LA BRASSERIE DU 
KAMOUS 
Expérience culinaire

12H30 -14H

LA BRASSERIE DU 
KAMOUS propose une 
expérience culinaire

16H - 17H30

FABRICATION  
de confitures  
Sarah DE CAQUERAY

16H - 17H30

FABRICATION  
de confitures  
Sarah DE CAQUERAY

10H30

QUIZ 

18H

QUIZ

18H

QUIZ

18H

QUIZ 

18H

QUESTIONS POUR  
UN PETIT CHAMPION
(Quiz, journée spéciale 
enfants)
Côte d’Azur France 
Tourisme

18H

QUIZ

18H

QUIZ

18H

QUIZ

11H - 11H30

EXTRACTION / 
VISUALISATION des 
pigments de la spiruline

11H - 11H30

EXTRACTION / 
VISUALISATION des 
pigments de la spiruline

16H

INITIATION À LA 
DÉGUSTATION  
Huile d’olive

17H

CONFRÉRIES 
des agnocous de Péone 
et des bravadaires  
de Péone

17H - 18H

CONFRÉRIE des Raviolis 
de Courge à la sauce 
aux noix

12H30

CONFRÉRIE du Cercle 
Aïoli du Pays de Grasse

17H - 18H30

DÉGUSTATION  
Bière

17H - 18H30

DÉGUSTATION  
Bière

17H - 18H30

DÉGUSTATION  
Bière

Programme des animations !Programme des animations ! CONFRÉRIE

SHOW CULINAIRE

ANIMATION

ANIMATION TOUTE LA JOURNÉE

Participez chaque jour  
à nos animations et tentez 
votre chance pour gagner  
une surprise !

Plus d’infos 
sur le 
programme et 
animations :

13H

SHOW CULINAIRE 
Chef Patrick Raingeard

13H

SHOW CULINAIRE 
Chef Alain LLORCA

13H

SHOW CULINAIRE 
Cheffe Virginie 
BASSELOT

10H30 - 12H30

SHOW CULINAIRE 
Chef William FLORENTIN

10H30 - 12H30

SHOW CULINAIRE 
Chef Mathieu 
MONTALBANO

10H30 - 12H30

SHOW CULINAIRE 
Chef Jean-Michel 
COUDOULET

10H30 - 12H30

SHOW CULINAIRE 
Chef Jean-Michel 
COUDOULET

14H - 16H

SHOW CULINAIRE 
Chef Mathieu 
MONTALBANO

14H - 16H

SHOW CULINAIRE 
Chef Jean-Michel 
COUDOULET

14H - 16H

SHOW CULINAIRE 
Chef Jean-Michel 
COUDOULET

14H - 16H

SHOW CULINAIRE 
Chef William FLORENTIN

SHOW CULINAIRE CHEFS ÉTOILÉSPlanning susceptible de modifications. Pour en savoir plus, rendez-vous sur departement06.fr
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LES ALPES-MARITIMES SOUTIENNENT LEURS AGRICULTEURS

Le Département des Alpes-Maritimes aime et soutient ses agriculteurs.

Ils sont au cœur de la qualité de vie que nous souhaitons 
promouvoir sur notre territoire, à travers une politique Green 
Deal volontariste qui renforce notamment la production  locale.

Pour ce faire, le Conseil départemental active divers leviers via 
un Plan agricole dédié  : préservation du foncier, aides à 
l’installation et à la modernisation des exploitations, multiplication 
des circuits courts, gestion de la ressource en eau, innovation 
technologique au service de la transition écologique…

Au Salon International de l’Agriculture 2025, nous avions présenté 
notre projet de ferme départementale. Un an plus tard, cette 
dernière est désormais entrée en production. Onze hectares ont 
été acquis et mis à la disposition d’exploitants à Gattières, La 
Roquette-sur-Var et Châteauneuf-Grasse pour alimenter les 
collèges maralpins en légumes et fruits bio de première fraîcheur.

Le Département fait aussi en sorte de valoriser l’excellence 
de ses agriculteurs et éleveurs. Le stand des Alpes-
Maritimes au SIA est la première vitrine de leur savoir-faire.

Lors de cette édition 2026, notre stand, en lien étroit avec la 
Chambre d’agriculture, convie une nouvelle fois les visiteurs 
à une escapade gourmande mettant en exergue les produits 
emblématiques de nos terroirs, sublimés par des chefs d’exception.

Horticulteurs, oléiculteurs, viticulteurs, brasseurs, apiculteurs 
et autres confituriers maralpins réalisent chaque année une 
formidable moisson de médailles au Concours général agricole. 
Ils sont les symboles d’une agriculture de qualité, enracinée et 
inventive, auxquels nos concitoyens sont très attachés.

Le Département continuera de soutenir cette agriculture 
innovante, au service du bien-manger et de la résilience 
des territoires. Elle est l’ancrage d’une ruralité qui cultive 
au quotidien la tradition, l’authenticité et la modernité.

Le Président du Département des Alpes-Maritimes
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